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REGIONAL, FARSK PASTA MED URSPRUNGSTYPISK FORM OCH STORLEK!

“I Capricci” &r en farsk durumpasta gjord pa endast durumvetemjdl och vatten. De fyra sorterna ar i formen typiska for
sin region, dvs Orecchiette fran Apulien, Strozzapreti fran Emilia-Romagna, Scialatielli frdn Campania och Trofie fran Ligu-
rien.

Fran norr till soder, fran region till region och fran oss till er. Pastan kokas klar pa c:a 11 minuter och under tiden gors
sasen som ocksa bor vara regional och passa till pastans form och ursprung. Pesto till Trofie ar en sjalvklarhet, liksom
broccoli och vitlok till Orecchiette. Till Strozzapreti &r en ragli pa nét eller vilt en klassiker men dven en svampsas ar van-
ligt forekommande i Bologna-trakten. Scialatielli 4ts i Campania med fisk, skaldjur och farska smatomater.

Men givetvis passar dessa pastasorter dven till ens egna favoritsas, 14t fantasin floda!
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